T :
((B“WJZW‘ 4 Personen):
800 g gedrehle Bandnudeln

200 g Dlshren

1 Quvicbel

850 g. Kalbofilel (0der &chweinefilet)
468 Olisenst

200 mf Weifwein

250 ml Kalbofond

Saly, 2-8 Buecige Salbei

40 g Fanmaschinken (in Ranchdinne Scheiben qeschnitten)
7 6L Bulter

Friach qomahloncr seifoer Pleffen

Dubereitung: Nshron und Guicheln achilen und fein wirfeln. Das Fleisch in diinne Scheiben
schneidon und boi otanker Hitkse in OF Rung, anbrunen, warm halton. Mohuon und Goickeln
im Bratensals andiinoten. Mt Limonensaft abloachen. Wein und Fond anfgicfen und die
Sausee obva 15 Minalen Ruaftiq einfochen lassen. Reichlich Salgwasser sum Hochen
supfen und den Farmaschinken in mundgerechle Sliicke Leilen. 5 &L Bubler unter die Sauce

Jipp: Olalt Kalbofond kann anch Gemiiaefond vemiendel serden.
3 @hac 0der Ruliner genannt). Suten Eppetit!



